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El mobiliario, la :Iurnanactén y los nueves materiales son las bazas preferldas por Ios intarlonms para que !os nuevos rsstaurantes madrilerios atraigan la atencion de los clientes.

Restaurantes de diseﬁo

El interiorismo se ha convertido en el ‘plato fuerte’ de la hosteleria madrilena de vanguardia

NOELIA LEGAZPI

La gastronomia espanola ha ad-
quirido en los ultimos afios una re-
levancia inusitada. Proliferan los
programas televisivos de cocina,
- nuestros chef ocupan paginas en
la prensa internacional, el turis-
mo gastronémico estd en boga y
los restaurantes se han convertido
en lugares de culto. Y, aunque la
carta sea su principal atractivo,
cualquier restaurante que se pre-
cie sabe qtlael un builnlinteﬁoﬁsr%
garantiza el éxito del negocio.
menos asi lo creen los estableci-
mientos mas punteros de Madrid
en los que podra observar las 1ilti-
mas tendencias tanto culinarias
como decorativas.

Es el caso de Sula, una
reinterpretacion actualizada del ti-
pico bar de tapas madrilefio con
un aire fresco y cosmopolita. El di-
sefio racional de Francesc Rifé pa-
ra este espacio de 400 metros cua-
drados, con una amplia fachada
acristalada y mucha luz natural,
se basa en una sabia combinacién
de materiales como el ito Zim-~
babwe microflamb de la ba-
rra del bar, con perfiles metalicos
ennegro, vidrioy cristal; todo sua-
vizado con la textura del roble al
aceite. El techo acristalado que al-
berga la iluminacién y la misica
pone la nota imaginativa.

También con glamour, Pande-
lujo, obra de Varis Arquitectes, ca-
pitaneado por Dani Freixes, Lal
Gonzalez y Vicenc Bou, es un res-
taurante que toma el nombre del
negocio anterior: una panaderia,
de la conserva el rétulo: “Fa-
brica g:le:m de Iujo,V'ena. Su eje
vertebrador es una
drio, que arranca en a
llega hasta la sala principal, y que
contiene en su interior diferentes
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recursos de iluminacién y
efectos que teatralizan el lo-
cal. La decoracion se comple-
ta con cubos de pan de oro y
terciopelo- rojo con objetos
en su interior, pantallas de
plasma que muestran en
tiempo real los platos que se
producen en la cocina y fra-
ses evocadoras en microli-
neas. La iluminacion de las
mesas, basada en la reflexion
de un haz concentrado sobre
planos de espejo colgados del
techo, es muy original.

Pasado y vanguardia

Sin abandonarla estela de lu-
jo que envuelve Madrid, el
restaurante Europa Decé del
hotel Urban ha sido decora-
do por Jordi Cuenca, Kim
Castells y Mercé Borrell, au-
nando los guinos al pasado
con lasiltimas tendencias es-
téticas. Integrado en el hall
del hotel a través de sus pare-
des acristaladas, llama la
atencion cuando se accede al
restaurante una gran mesa
de cristal, cuya base es un tamtan
originario de Nueva Guinea
Papuia, realizado con un tronco

macizo vaciado en su interior y ta-

llado. La escalera dorada que per-
sonaliza las instalaciones del hotel
se introduce también en el restau-
rante. El pavimento se ha resuelto
con ito negro enmarcado en
perﬁFﬂElu acemgﬁomdable, las pa-
redes se revisten con piedra-oxi-
do de Brasil. La nota étnica la
ponen los escudos de tribus
oceanicas pintados con tierras
naturales. y

La decoracion del Patio de Leo
es como un puzzle de espacios
muy distintos en el que impera la
policromia y los materiales. Fruto

de la imaginacion de Eduardo
Roig y Jorge Yanez (responsables
del estudio Servitec Y&G), en la
primera planta una pieza conti-
nua de madera de fresno hace las
veces de barra, botellero, mesa de
dos alturas, etcétera. Destaca la
forma en la que se han conectado
visualmente las diferentes zonas,
articulindose a través de lampa-
ras colgantes, mobiliario, escale-
ra... En la planta baja se suceden
dos comedores: el primero recuer-
da a un vagon de tren; el segundo
conforma el patio que da nombre
al restaurante. La estrella del mo-
biliario son las sillas con respaldo
alto que delimitan visualmente el
espacio y se inspiran en los dise-

fios de Rennie Macintosh.

Un local con tinte neo-
yorquino es Nina, en cuyo
interiorismo el objetivo
era respetar la historia del
edificio y del barrio de
Malasafia, donde se ubica.
Asi, se han conservado los
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originales (granito, ladri-
llo, madera y los pilares de
hierro fundido, que le dan
un pretendido aire semiin-
dustrial). La claridad vi-
sual y espacial fueron tam-
bién los entos que
marcaron el proyecto, por
eso todos los materiales
quedan a la vista.

Comer tumbado
Seguramente es el tinico
local de Madrid en el que
los comensales estan
tumbados, en asientos
que recuerdan al tricli-
nium romano. En La-
yDown todo es blanco: el
mobiliario, el suelo, las
paredes... Las variacio-
nes cromaticas se consiguen con
una iluminacion técnica que po-
ne la nota de color en el ambien-
te y con los bafios revestidos de
rojo. Es la maxima expresién del
minimalismo reinante.

Algo diferente a lo que propo-
ne Himawari, que emula la deco-
racion de una tradicional casa de
comidas japonesa de los anos se-
senta del pasado siglo. El autor
del proyecto, José Manuel Pico,
del estudio Detres, pasé una tem-
porada en Tokio para realizarlo.
Los ingredientes: techos negros,
luz tenue y materiales naturales
propios de la cultura nipona, co-
mo son piedra, cemento de grano
grueso, yeso tintado y rasurado

con los dedos y madera de pino re-
quemada y barnizada.

Entre Oriente y Occidente, en
el restaurante Bésforo Estambul
la decoracién ha sido ideada por
Francisco Silvan y refleja la rique-
za cultural y estética de un pais a
caballo entre dos mundos. En la
entrada, unas escaleras con una
gran capota morada iluminada
con fluorescentes asombran al
cliente. Lo mismo que el arco de
estilo otomano que da acceso al sa-
16n occidental y las cortinas de sa-
tén brillo blanco. Visite el bafio
a.unqsz} ;—?fo teng.adnec?idad: el

a varia de color pasan-
?i%ude azul a rojo a medida que au-
menta su temperatura. Evoca la
grandeza del imperio otomano
sin salir de Madrid.

El estudio Vidal y Asociados se
embarco en la aventura de dise-
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La decoracion, como

.un buen chef, es una

de las claves para
rentabilizar el negocio

nar los interiores del nuevo restau-
rante de Sergi Arola en el museo
Reina Sofia con el fin de crear un
espacio distinguido e hipnético.
Un interiorismo a la wiltima para
una cocina ista, cuya ac-
tuacién se centré en la ilumina-
cion y el mobiliario, que se em-
ﬁ el espacio. La
ummas:mn es indirecta y provie-
nedelabarray del suelo de.lgram
to y el mobiliario esta condiciona-
do por la gran cubierta roja brillan-
te que domina el espacio y que es
de madera, piedra acrilica natu-
ral, acero sin tratar y neopreno.



